ESENZIA

OLD VINE

FICHA DE CATA ESENZIA OLD VINE GARNACHA

Variedad 100% Garnacha - Vino ecoldgico

Origen Lécera. Bajo Aragén
Vifiedo ecoldgico (35 — 50 aios)
Altitud: 550 m
Suelos: calizos, arcillosos y ricos en minerales que
favorecen la retencién de agua en una zona de

minima pluviometria.

Vendimia Segunda quincena de septiembre

Alcohol: 14% | Acidez total: 5.3 g/l | AzGcar residual: 2.9 g/l

Elaboracién  Fermentacién en depdsitos de acero inoxidable a una

temperatura controlada de 24°C-26°C. Maceracién

durante 14 dias, con remontados periddicos. La

clarificacion y el embotellado se realizan sin ningtn tipo
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OLD VINE GARNACHA

Nota de cata  Vino completo y lleno de juventud, con un color rojo
intenso y destellos de color purpura. Es muy aromatico
destacando frutos rojos y moras que delatan la

Garnacha tan caracteristica de nuestra tierra.

Un vino perfectamente equilibrado con un gran sabor

afrutado y con gran cuerpo.




ESENZIA

OLD VINE

FICHA DE CATA ESENZIA OLD VINE TEMPRANILLO

Variedad 100% Tempranillo - Vino ecoldgico

Origen Lécera. Bajo Aragén
Vifiedo ecoldgico (35 — 50 aios)
Altitud: 550 m
Suelos: calizos, arcillosos y ricos en minerales que
favorecen la retencién de agua en una zona de

minima pluviometria.

Vendimia Segunda quincena de septiembre

Alcohol: 14% | Acidez total: 5.3 g/l | AzGcar residual: 2.9 g/l

Elaboracién  Fermentacién en depdsitos de acero inoxidable a una

temperatura controlada de 24°C-26°C. Maceracién

durante 14 dias, con remontados periddicos. La
clarificacion y el embotellado se realizan sin ningtn tipo
I /A\ o de filtracion.
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Nota de cata  Destaca por sus aromas limpios, frescos y afrutados
tipicos del Tempranillo (fresas y frutos rojos confitados).

Color rojo granate intenso.

Su entrada en boca es delicada, con un cuerpo marcado
y unos taninos y acidez en perfecta armonfa. Su sabor

largo invita a repetir.
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