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Garnacha y macabeo · Vino ecológico

Lécera. Bajo Aragón. Cultivo ecológico
Altitud: 560 m
Suelos: calizos y arcillosos que favorecen 
la retención de agua en una zona de minima 
pluviometria.

Segunda quincena de septiembreSegunda quincena de septiembre

Uva procedente de vendimia nocturna.
Prensada suavemente en frio.
Fermentación en acero inoxidable a 14 c 
durante 15 dias.

Es un vino de color vivo, alta intensidad en 
nariz, con aromas a frutas.
EnEn boca es frutal, goloso, con un final largo 
y refrescante.


