
100% Garnacha · Vino ecológico

Lécera. Bajo Aragón. Cultivo ecológico.
Altitud: 560 m
Suelos:Suelos: calizos y arenosos, ricos en 
minerales que favorecen la retención de 
agua en una zona cuyas precipitaciones no 
superan los 300 litros por ano, con un 90% 
de sol y bajos rendimientos que no superan 
los 6.000 kg por hectárea.

Segunda quincena de septiembre

Uva procedente de vendimia nocturna para 
mantener la temperatura adecuada de las 
uvas.
Pre-fermentación en frio.
FermentaciónFermentación en acero inoxidable con 
temperatura controlada por debajo de 26 ºC. 
Remontados diarios para dar frescura y 
estructura al vino.

Aromas florales caracteristicos de la 
garnacha, con un color cereza picota.
ligeramenteligeramente astringente, con taninos 
maduros.
vino redondo y equilibrado.


