NDENT

ORGANIC GARNACHA

I

FICHA DE CATA INDEPENDENT GARNACHA

UVA

ORIGEN

VENDIMIA

ALCOHOL: 14%

ELABORACION

MNOTA DE CATA

100% GARNACHA - VINO ECOLOGICO

LECERA. BAIO ARAGON. CULTIVO ECOLOGICO.
ALTITUD: 560 M

SUELOS: CALIZOS Y ARENOSOS, RICOS EN
MINERALES QUE FAVORECEN LA RETENCION DE
AGUA EN UNA ZONA CUYAS PRECIPITACIONES NO
SUPERAN LOS 300 LITROS POR ANO, CON UN 90%
DE SOL Y BAIOS RENDIMIENTOS QUE NO SUPERAN
LOS 6.000 KG POR HECTAREA.

SEGUNDA QUINCENA DE SEPTIEMBRE

| ACIDEZ TOTAL: 5.0G/L | AZUCAR: 1.9 G/I

UVA PROCEDENTE DE VENDIMIA NOCTURNA PARA
MANTENER LA TEMPERATURA ADECUADA DE LAS
UVAS.

PREFERMENTACION EN FRIO.

FERMENTACION EN  ACERO  INOXIDABLE  CON
TEMPERATURA CONTROLADA POR DEBAIO DE 26 °C.
REMONTADOS DIARIOS PARA DAR FRESCURA Y
ESTRUCTURA AL VINO.

AROMAS FLORALES CARACTERISTICOS DE LA
GARNACHA, CON UN COLOR CEREZA PICOTA.
LIGERAMENTE ASTRINGENTE, CON TANINOS
MADUROS.

VINO REDONDO Y EQUILIBRADO.




