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FICHA DE CATA TERRAE BLANCO

Variedad 100% Garnacha blanca - Vino ecolégico

Origen Lécera. IGP Bajo Aragén
Cultivo ecolégico
Altitud: 560 m
Suelos: calizos y arcillosos que favorecen la retencién
de agua en una zona de minima pluviometria.

Vendimia Segunda quincena de septiembre

Anada 2023

Alcohol: 13,5% | Acideztotal:4.6g/l | Azicarresidual: 1.1 g/l

Elaboracién Uva procedente de vendimia nocturna.
Prensada suavemente en frio.
Fermentacién en acero inoxidable a 14°C durante

15 dfas.

Nota de cata Vino de color vivo, alta intensidad en nariz, con
aromas a frutas.
En boca es frutal, goloso, con un final largo y
refrescante.
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FICHA DE CATA TERRAE ROSADO

Variedad

Origen

Vendimia

Anada

100% Garnacha - Vino ecolégico

Finca Masatrigos, Lécera. IGP Bajo Aragén
Cultivo ecolégico

Altitud: 550 m

Suelos: calizos, arcillosos y ricos en minerales que
favorecen la retencién de agua en una zona de
minima pluviometria.

Segunda quincena de septiembre

2023

Alcohol: 13,5% | Acideztotal: 6.2¢/l | Azicarresidual: 1.1 g/l

Flaboracién

Nota de cata

Uvas seleccionadas en la bodega, se prensan
directamente, para que solo el mosto flor sea el
origen de este rosado. Evitamos el contacto con el
hollejo buscando solo la frescura de la uva. Este
mosto se fermenta en depdsitos de acero inoxidable
sin superar los 15°C, para obtener todo el potencial
del vino.

Se trata de un vino de color rosa pélido, cristalino
y atractivo. En la nariz se muestra intenso y muy
afrutado, destaca la fruta roja fresca con toques de
citricos.

En el paladar se presenta con mucho volumen, bien
equilibrado. Al final, las sensaciones del aroma se
prolongan, agradables y delicadas.
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FICHA DE CATA TERRAE TINTO

Variedad 80% Garnacha y 20% Tempranillo - Vino ecolégico

Origen Finca Vasallo, Lécera. IGP Bajo Aragén
Cultivo ecolégico
Altitud: 560 m
Suelos: terrenos calizos con bajos indices de
materia orgdnica que dan como resultado suelos
pobres que aportan la mineralidad caracteristica
de nuestros vinos.

Vendimia Segunda quincena de septiembre

Anada 2022

Alcohol: 14% | Acideztotal: 5.0 g/l | Azicar residual: 1.9 g/l

Elaboracién Elaborado por separado en depésitos de acero
inoxidable con fermentacién controlada a 24°C.
Macerado entre 10 y 12 dias, con remontados
peridédicos. El coupage se realiza tras la

TEW@RE | fermentacién maloldctica.

- Nota de cata Aromdticamente intenso, conserva las caracteristicas
ARG, .
(S 1 frutales del Tempranillo y florales de la Garnacha,
e |

con una buena capa rojo parpura. En boca tiene
GARNACHA & TEMPRANILLO |
ORGANIC 1 un paso goloso, suave, donde llena la boca de
sabores de frutas maduras dejando un postgusto
largo y frutal.
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Vinos Parcelarios

FICHA DE CATA TERRAE FINCA LA DEHESA
N Variedad 100% Garnacha blanca - Vino ecolégico

Origen Finca La Dehesa, Belchite. IGP Bajo Aragén
Cultivo ecolégico
Altitud: 560 m
Suelos: calizos y arcillosos que favorecen la retencién
deagua en unazona de minima pluviometria. Zonas
con cascajo que permiten la permeabilidad y el
aprovechamiento del agua.

Vendimia Primera quincena de septiembre

Anada 2022

Alcohol: 15% | Acideztotal: 5.1 g/l | Azicar residual: 1.3 g/l

Elaboracién Fermentacién  sin  hollejos  durante  tres
semanas, con temperatura controlada a 14°C.

Crianza durante cuatro meses en barricas
de roble francés de 225L con sus l{as,

‘\ ’ /‘4\ rrili\’;[ ,\\ .
batoneadas periédicamente.

Nota de cata En nariz, aromas a fruta blanca (pera, melocotén),
A DEHESA citricos, y dulces notas florales tipicas de la
‘ Garnacha blanca.

En boca, una potente estructura con ligeros tonos
herbales. Mango con notas citricas de pomelo y la
mineralidad caracteristica de esta regién. Acidez

W

equilibrada y refrescante con un postgusto largo y
redondo.




FICHA DE CATA TERRAE MAS DE ARANDA

Variedad

Origen

Vendimia

Afada

Elaboracién

GARNACHA
ORGANIC GRAPES

tera

MAS DE ARANDA

Nota de cata

100% Garnacha - Vino ecolégico

Finca Mas de Aranda, Lécera. IGP Bajo Aragén
Cultivo ecolégico

Altitud: 560 m

Suelos: terrenos calizos con bajos indices de materia
orginica que dan como resultado suelos pobres que
aportan la mineralidad caracteristica de nuestros vinos.

Segunda quincena de septiembre.

2022

Alcohol: 14,5% | Acidez total: 5.2 g/l | Azdcar residual: 2.3 g/l

Seleccién de garnachas de vifias viejas producidas en
agricultura ecolégica y elaboradas bajo estrictos
controles que aplican la normativa ecoldgica en la

bodega.

La fermentacién se realiza durante 8 dias en depésitos de
acero inoxidable con temperatura controlada de 26°C. El
vino permanece macerando para extraer al maximo el
potencial de la uva. Después de esta fase, el vino se cria

durante 6 meses en barricas nuevas de roble francés.

De color picota con un ribete morado muy elegante. Es
de capa bastante alta y abundante lagrima. En nariz,
aroma a fruta roja madura, a chocolate, canela y madera.
En boca es de buena intensidad, muy redondo y con un
final marcado. Un vino en equilibrio con el medio
ambiente que potencia las cualidades de una variedad

autdctona de nuestra tierra: la Garnacha.




