
 

 
 
 
 
 

品鉴标签 七十六代 
 
 

葡萄种类 

           

         产地 

     

拉梅尔拉庄园， 莱塞拉镇， 

 阿拉贡大区南部  

 有机种植 

   海拔: 560 米 

土壤: 富含石灰质和粘土的土壤有利于在这片降雨稀少    

的地区更好地保留土壤中的水分。 

 

          采摘时间 

          

 

 

酒精度:   13.5% I 酸度:   4.9 g/l I 残余糖分含量:   1.8 g/l 
 

 

酿造 

 

 

发酵前采取冷静置， 使用天然酵母在有温控系统的不

锈钢酒罐中发酵，之后在五百升的美国新橡木桶中陈

 
 
 

    

酒体总体呈迷人的樱桃红，然而也洋溢着优雅的紫色                            

光泽。 

弥漫在杯中充沛的水果香扑鼻而来: 草莓, 刺莓, 红色

浆果等等。轻轻晃动酒杯之后，这一香气变得更加复

杂和饱满: 甘草，矿物质，以及弥留着微微的木质香

和焦糖味， 最终以朦胧的香料味，巧克力香和太妃糖

的甜美画上完美的句号。 

 

极易入口，口感丰满圆润，柔滑温和，几乎是天鹅绒

般的触感无比美妙。青春充沛的气息充满齿颊间，使

人迷恋。 

 

复古的香气渐渐勾起我们在那红色浆果和优雅木质元

素之间的回忆，在口中留下丰富，完整而回味无穷的

余味。 

 

用优雅的年轻丹魄酿造。 

      酿两个月。 

100% 丹魄 · 有机葡萄酒 

 

九月的下半月 

 

品鉴笔记 

 


