SO, FREE

FICHA DE CATA SO: FREE GARNACHA

Sin sulfitos anadidos

Variedad 100% Garnacha - Vino ecoldgico sin sulfitos afiadidos

Origen Finca Masatrigos, Lécera. Bajo Aragén
Cultivo ecolégico
Altitud: 560 m
Suelos: terrenos pedregosos, en ladera, que favorecen la
retenciébn de agua en una zona de minima

pluviometria.

Vendimia  Segunda quincena de septiembre

Alcohol: 14% | Acidez total: 5.0 g/l | Azcar residual: 1.4 g/l

Elaboracién Este vino se elabora a partir de uvas de Garnacha
seleccionadas en el vifledo, con un grado alcohélico en
torno a los 14° y acidez equilibrada. 24 horas de
maceracién prefermentativa en frio. Fermentacién en
depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada
durante 8/10 dias con levaduras autdctonas.

El vino es removido del descube con sus lfas mientras
hace la maloldctica de forma espontanea. Clarificacién
suave con bentonita y devastacién por decantacién. No
se realiza adicion de sulfuroso ni se permite el contacto
con oxigeno en ninguna fase del proceso.

Nota de cata  De color violdceo y de una excelente intensidad. Su brillo
denota su juventud y frescura. Con un aroma
sorprendente por su frescor y mezcla de frutos rojos y
dulces fresas.

En boca es fresco, agil en su paso, con notas golosas y
frescas. La acidez, bien equilibrada con el alcohol, lo

hace placentero y con un largo postgusto.
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